
ZUPY 

-ROSÓŁ DROBIOWO-WOŁOWY ZE SWOJSKIM MAKARONEM I KULECZKAMI MIĘSNYMI 2, 5*

                         14zł/porcja 330ml  
  

-ŻUREK NA SWOJSKIM ZAKWASIE Z KIEŁBASĄ I JAJKIEM 2, 3, 5*       
                                                   16zł/porcja 330ml  
 

-ROZGRZEWAJĄCA ZUPA Z CHORIZO I CZERWONĄ SOCZEWICĄ (BEZ GLUTENU) 
1* 

(kiełbasa chorizo, kurczak, soczewica czerwona, kolendra, ostre przyprawy, papryka kolorowa, 

czosnek, cebula czerwona) 
                                                                               18zł/porcja 330ml 

 

-AROMATYCZNE FLAKI Z BOCZNIAKA (WEGE + BEZ GLUTENU) 

                           12zł/porcja 330ml     
  

DANIA GŁÓWNE 
-TRADYCYJNY SCHABOWY Z KOŚCIĄ SMAŻONY NA SMALCU PODANY Z MAŚLANYM PUREE 

ZIEMNIACZANYM I DUSZONĄ MŁODĄ KAPUSTĄ 2, 3, 5*
 

                                                                              30zł/porcja 

 

-PANIEROWANY KOTLET DROBIOWY Z TRYBOWANEGO UDKA ZAPIEKANY Z POMIDORAMI I 

SEREM PODANY Z OPIEKANYMI ZIEMNIACZKAMI ZIOŁOWYMI I SURÓWKĄ Z KAPUSTY 

PEKIŃSKIEJ 2, 3, 5*
 

                                                                                                                                    28zł/porcja 

 

-CONFITOWANA NOGA Z KACZKI MARYNOWANA W MAJERANKU I CZOSNKU PODANA Z 

PIECZONYMI ZIEMNIACZKAMI, MINI PIEROGAMI FASZEROWANYMI JABŁKAMI Z 

CYNAMONEM I ZAKWASZANĄ SURÓWKĄ Z CZERWONEJ KAPUSTY 5*
 

                                                          48zł/porcja 
  

-STEK Z KALAFIORA MARYNOWANY W SOSIE TERIYAKI PODANY NA ORZEŹWIAJĄCYM PUREE 

Z ZIELONEGO GROSZKU Z NUTĄ MIĘTY Z MIXEM SAŁAT I WIOSENNYCH WARZYW POLANYCH 

ZIOŁOWO-CYTRYNOWYM WINEGRETEM  (WEGE + BEZ GLUTENU) 
1*

 

                                                                            26zł/porcja 

 

   



 

PRZYSTAWKI 

-TATAR WOŁOWY  1, 2, 3, 5*
                                                                            

70zł/półmisek 5 porcji 

ligawa wołowa, cebulka, ogórek kiszony, marynowane kurki, żółtko, musztarda, oliwa 

szczypiorkowa, pieczywo, masło    

  

-TATAR Z ŁOSOSIA Z ORZEŹWIAJĄCĄ SALSĄ Z ZIELONEGO OGÓRKA 3, 5, 7*
 

 78zł/półmisek 5 porcji 

wędzony łosoś , salsa z zielonego ogórka z mango aromatyzowana miętą i limonką, kapary, 

marakuja, oliwa szczypiorkowa, kawior,  pieczywo, masło 

 

-SAŁATKA Z PIECZONYM BURAKIEM (WEGE + BEZ GLUTENU) 
1, 3*  

40zł/półmisek 5 porcji 

burak pieczony, rukola, dressing musztardowo-miodowy, ser feta, prażone pestki słonecznika 

 

-OZORKI WOŁOWE Z MUSEM CHRZANOWY (BEZ GLUTENU) 3*  
65zł/półmisek 5 porcji 

ozorki wołowe wolno gotowane z przyprawami, mus chrzanowo-śmietanowy, warzywa 

 

-RYBA PO JAPOŃSKU 1, 5, 7*        
60zł/półmisek 5 porcji 

smażona miruna, ogórek konserwowy, papryka, cebula, zalewa słodko-kwaśna 

 

-FILECIKI DROBIOWE PIECZONE W CHIPSACH 1, 3, 5*
 

48zł/ półmisek 5 porcji 

 

polędwiczki drobiowe marynowane w jogurcie naturalnym i przyprawach, chipsy, sos sweet 

chili, sos czosnkowy 

 

DESERY 
-MALINOWA CHMURKA  (BLASZKA PROSTOKĄTNA  120zł)   

-TORT MARCELLO  (BLASZKA OKRĄGŁA  160zł) 

-DOMOWA SZARLOTKA  (BLASZKA PROSTOKĄTNA  100zł)      (każde ciasto około 10/12 porcji 



ALERGENY 
1.SOJA i produkty pochodne 

2.JAJA i produkty pochodne 

3.MLEKO i produkty pochodne(łącznie z laktozą) 

4.SKORUPIAKI i produkty pochodne 

5.GLUTEN 

6.ORZESZKI ZIEMNE i produkty pochodne 

7.RYBY i produkty pochodne 

 

 

 


